Whipping it up
Shortbread koekjes

Ingrediénten:

e 100 gram whipping it up mix naar keuze

e 30 ml water op kamertemperatuur (dus niet koud)
e 100 gr. Boter op kamertemperatuur

e 200 gr. Bloem

Bereidingswijze:
Oven voorverwarmen op 160 graden.

Doe de mix en het water in een kom en mix voor ongeveer 2 minuten
totdat het volledig is opgelost.

Voeg dan de boter stukje bij beetje toe en mix tot het volledig is gemixt.

Voeg dan de bloem toe en mmix op medium snelheid tot het volledig is
gemixt.

Strooi wat extra bloem op je werkblad en kneed daar het koekjesdeeg
verder tot een zachte bal.

Uitrollen tot de gewenste dikte(hoe dunner de koekjes, hou krokanter ze
worden) en steek met een vormpje figuurtjes uit en leg deze op
bakpapier (wat op een bakplaat ligt)

Leg de bakplaat voor ongeveer een half uur in de koelkast.

Haal uit de koelkast en bak de koekjes in ongeveer 15 minuten af tot ze
goudbruin zijn.

Plaats ze op een rekje om af te koelen.

Recept afkomstig van sugar and crumbs (www.sugarandcrumbsmixingitup.co.uk)



