Whipping it up

Pavlova

Ingrediénten:

e 250 gram whipping it up mix naar keuze
e 135 ml water op kamertemperatuur(dus niet koud)
e 1 theelepel witte azijn

Bereidingswijze:
Oven voorverwarmen op 100 graden.

Doe de mix en het water in een vetvrije kom en mix tot het luchtig is en
voeg dan de azijn toe en blijf doormixen tot stijve pieken.

Doe de mix in een spuitzak en leg bakpapier op een bakplaat en spuit
grote ringen hierop.

Bak in ongeveer 90 minuten af en laat de paviova in de oven afkoelen
voor ongeveer 2-3 uur met de ovendeur dicht.

Recept afkomstig van sugar and crumbs (www.sugarandcrumbsmixingitup.co.uk)



